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Deseamos que disfrute de esta crdnica
gastrondmica; experiencia efimera para
los sentidos.

“No hay nada inmoévil en lo que nos rodea.

El mar se riza a cada instante; la nube se deforma,
al mudar de sitio [..] pero aunque todo estuviera
petrificado y fijo, bastaria que se moviera el sol,
gue lo hace de continuo, para dar diverso aspecto

a las cosas..."
Joaquin Sorolla

VERTICAL

RESTAURANTE
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Le damos la bienvenida a Restaurante Vertical y
le presentamos el menu Visiones y sabores de
Espana: una propuesta gastrondmica basada en
la exposicion que Joaquin Sorolla llevo a cabo
para Hispanic Society of America.

Con este menu le proponemos una crénica
gastronémica a partir del viaje que realizo el
maestro valenciano para mostrar al mundo los
rasgos mas arraigados a la pasién por el territo-
rio, su producto y sus costumbres.

Nuestra propuesta no pretende ser un ejerci-
cio de mimesis sobre la obra de Joaquin Sorolla,
tratamos de poner el foco de atencién en la mi-
rada del artista, e incidir en diferentes concep-
tos, como son: el viaje, la memoria, el respeto, la
diversidad y el esfuerzo.

Para el disefo de este menu han sido muy re-
veladores los numerosos detalles relacionadas
con la gastronomia presentes en sus pinturas,
pero hemos querido poner el foco de atencidn
sobre aquellos conceptos que todavia hoy per-
manecen en nuestro imaginario colectivo y ape-
lan directamente a la experiencia y la memoria.

El Mar, La Huerta, El Campo y La Montafa
seran los conectores que faciliten este recorrido.
Un viaje a través de la diversidad del territorio
gue nos traslada al origen de nuestra cocina.
Sera este el relato de un viaje, narrado esta vez por
cocineros, ellos seran los encargados de condu-
cirnos a la génesis de nuestra gastronomia: EL
PRODUCTO.



Las creaciones de nuestro menu "Homenaje al
maestro" conectan con cada uno de los 14 pa-
neles realizados por Sorolla, y lo hace ademas
poniendo el foco no solo en el magistral resul-
tado obtenido por el artista, sino destacando
el proceso creativo y el contexto en que fue
producido. En el disefio del menu estard pre-
sente el homenaje a Sorollay se incidira en la
misma idea que nos traslado el artista: el va-
lioso legado que supone la creatividad de un
pueblo. La gastronomia en este caso se pre-
senta como mediadora del recorrido cultural
que otorga singularidad a nuestro pais.

Hemos diseflado un menu donde estaran
presentes los mejores productos de cada re-
gion, que seran tratados desde una vision con-
tempordnea, con respeto al territorioy a su
tradiciéon, destacando el hecho de que son pro-
ductos Unicos en el mundo.

Abordar el disefio del menu desde esta
perspectiva supone un posicionamiento claro:
el reconocimiento a nuestro sector primario, a
nuestra historia y a la unién entre arte y vida.
Los grandes vinos, con nuestras denominacio-
nes de origen no faltaran a la cita. Para ello las
elaboraciones se presentan en piezas Unicas
disefladas ad hoc para la propuesta. La ejecu-
cion de las creaciones se sostiene en la técnica
y la sensibilidad, superando la dicotomia entre
tradiciéon e innovacion, porque la innovacién ya
forma parte de la tradicidén gastrondmica de
nuestro pais.

Jorge de Andrés
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(...) He recorrido muchos kilometros, me he capacitado de su campo que
tiene grandes bellezas: y sobre todo, estoy entusiasmado de las gentes

de Montehermoso.

EL MERCADO

El Mercado es la Unica pintura
de la serie que representa una
ciudad concreta. En la escena
se aprecia una panoramica de
Plasencia a su entrada por el
puente de Trujillo durante un
dia de mercado de ganado.
Sorolla se desplazo hasta Pla-
sencia para observar in situ a
las gentes de Montehermoso

que trabajaban en el mercado;

pero ademas, comprod varias
fotografias, en especial a su
suegro Antonio Garcia, con las

que se documento para encon-

trar sus escenarios preferidos.

"El jamon ibérico es el mejor aperitivo del mundo

Jorge de Andrés

Joaquin Sorolla

JAMON IBERICO

Sorolla pone en valor en esta
tela una actividad directa-
mente relacionada con uno de
los productos mas relevantes
de nuestra gastronomia.
Pasados 73 afios desde la
realizacion de este panel, en el
afo 1990, el jamon ibérico de
estas tierras consiguiod su pro-
pia Denominacion de Origen.

"

Vajilla:

La bellota
(ceramica)

by Studio Maldonado
& Jorge de Andrés
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(..) Estuve en Elche que es muy interesante para la obra por lo original,
no parece Europa, es algo raro tantos miles de palmeras, pero para ver el
asunto que debe hacerse hay que esperar a diciembre o enero, pues la
corta del datil no se hace, y el cuadro debe ser hermoso entonces.

EL
PALMERAL

En esta composicion una do-
cena de jornalerasy un traba-
jador laboran en un huerto de
palmeras, recogen datiles ya
maduros (Sorolla esperd adrede
para no captarlos verdes) y los
disponen ordenadamente en
cestas redondas.

Destaca el gran colorido del
cuadro, asi como la luz tamiza-
da por las palmeras como si tu-
vieran neblina.

Joaquin Sorolla

DATIL

Sorolla llegd a Elche y quedd
fascinado por los palmerales:
"las ligeras palmerasy los ra-
cimos de datiles sobre el cielo
parecen una explosién de
fuego". La estancia de Sorolla
en Elche coincide con la epi-
demia de gripe de 1918, hoy
nosotros celebramos su panel,
curiosamente, en circunstan-
cias similares.

Presentamos para este pa-
nel un datil que esconde una
crema de panceta ahumada:
una combinacidn dulce, salado
ahumado.

"Aun recuerdo el primer datil que comi en mi infancia, ningun dulce ha
quedado impregnado en mi memoria del mismo modo".

Jorge de Andrés

Vajilla:
Palmera
(vidrio soplado)

by Studio Maldonado
& Jorge de Andrés






(..) le ocurre lo mismo que a Valencia: el paisaje es mads, lo es todo,

aunque en Valencia hay mas vigor de color. Aqui, en cambio, hay mads
blandura. Dice Cossio que el habla gallega es un castellano sin hueso.
Pues al color le pasa lo mismo: es una cosa acariciadora, blanda. Creo que
es Galicia el pais mas dificil de pintar por la variedad, por la facilidad con

que todo cambia.

LA ROMERIA

Para pintar la Romeria gallega,
Sorolla se instalo en Villagarcia
de Arosa, en el castillo de Vista
Alegre, que daba directamente
alarfa. En este mural hace con-
fluir una romeria con una feria
de ganadoy en ella entrelaza
personajes como un gaitero so-
plando, tres mozas sentadas en
primer plano con una cesta cu-
bierta con un mantel blancoy
el grupo central de cinco mu-
chachas de las que una de las
dos primeras mira al gaitero
con curiosidad y la otra dirige
sus 0jos al espectador.

Joaquin Sorolla

PERCEBE

"...el paisaje es mas", decia

el maestro, nosotros anadi-
mos: en la cocina, Galicia es
mas. Efectivamente, sus pes-
cados y mariscos son inigua-
lables, y de entre todos ellos
hemos elegido los percebes.
Optamos por el percebe por
la intensidad de su sabor yo-
dadoy la singularidad de su
captura. El percebe define a
un producto Unico, que re-
presenta el esfuerzo de los
hombres y mujeres de esta
tierra, de su conexidén con el
mary de la calidad de sus
productos.

"Este plato sera mi personal homenaje a las mulleres do mar, mujeres
valientes y duras como la roca. Con todo mi respeto y admiracion”.

Jorge de Andrés

Vajilla:

Roca

(roca de cantera)

by Studio Maldonado
& Jorge de Andrés
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(..) Ayer, 9, no solté la paleta en tres horas seguidas, y estaba muy
excitado y cansadisimo, por la lucha, el calor y el ruido, porque el cuadro
lo pinto dentro de la fabrica de Feu, que tiene una puerta sobre el rio, y
puedo pintar todo directamente del natural: barcos, rio, personas y

atunes

LA PESCA
DEL ATUN

En La pesca del atun, un panel
de casi cinco metros de longi-
tud, hay una intima imlbricacion
entre el paisaje y las figuras de
los pescadores. Surge de nuevo
el blancoy el azul organizando
cromaticamente la composi-
cion, acompanado por la poten-
cia del toldo amarillo, cuyos
reflejos se extienden a través de
todos los elementos. Se suma el
rojo de la sangre de los pesca-
dosy el conjunto de brochazos
grandes entre los que vuelve

a resaltar el brillo del blanco.

Joaquin Sorolla

ATUN
DE ALMADRABA

Desde tiempos prerromanos
la almadraba es la técnica
empleada para la captura de
de los atunes en su paso del
Atlantico al Mediterraneo.

El atun, fresco o seco, estd
presente en el recetario de
nuestra cocina tradicional y
su gran calidad lo convierte
en un producto estrella en las
mejores cocinas del mundo.

"La sostenibilidad no es una moda, es un concepto que debemos
integrar porque ha venido para quedarse. Es responsabilidad y

también respeto y amor al planeta”.

Jorge de Andrés

Vajilla:

Olas

(Madera)

by Studio Maldonado
& Jorge de Andrés 13






“Pretende la Spanish Society de NewYork, que sea un documento que
quede y se pueda decir al ver mis lienzos: En 1915 quedaba esto de lo
tipico de Espana, porque habrd usted observado que toda la Esparfia
pintoresca va desapareciendo; usted y yo vestimos como los ingleses;
tomamos té; nos banamos; para ver a los campesinos de la huerta con
zaraguelles hay que esperar una fiesta, pues eso es lo que hay que

atrapar”.

EL CONCEJO
DEL RONCAL

Muestra el acto que se realiza el
13 de julio desde el ano 1375 en
el pueblo de El Roncal, con-
memorando la resolucion de
una disputa entre el valle fran-
cés de Baretoury el valle del
Roncal.

Se trata del Unico cuadro en
el que Sorolla plasma a alguna
autoridad o representante de
alguna institucion, reflejando su
idea democratica de Espahna.
Los personajes de esta obra
muestran una marcada huella
de Velazquez y una colocacion
que remite a la pintura europea
abierta por Edouard Manet.

Joaquin Sorolla

VERDURA DE
TEMPORADA

En Roncal, enclavado entre el
valle francés de Bearne y
aragonés de Anso, encuentra
uno de los trajes mas antiguos
de nuestro pais: el de regidor o
alcalde de Roncal, que en 1914
seria el protagonista del panel
Navarra.

Influido por las ideas intelec-
tuales de la Generacién del 98 y
de la Institucién Libre de Ense-
Aanza, Sorolla vuelve su mirada
hacia el mundo rural y rechaza
las imagenes mas actuales de
la modernidad industrial propia
de las ciudades.

"He conocido, a través de la lectura de su correspondencia, a un Sorolla
preocupado por la globalizacion. Mi plato ha de ser, necesariamente, un
tributo a las verduras de temporada”.
Jorge de Andrés
Vajilla:
Telas
(roca de cantera)

by Studio Maldonado
& Jorge de Andrés 15
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(..) se fue a mi tierra vasca..donde la preocupacion religiosa es acaso
mds honda que en ninguna otra region de Espana, y desde luego
muchisimo mads que en la pagana Valencia, patria de Sorolla, quien por
su parte ni ve ni siente el aspecto religioso cristiano de las cosas y los

hombres. Y anado a lo de religioso lo de cristiano porque no se me ocurre
en absoluto negar religiosidad a su arte, pero es una religiosidad pagana,

una explosion de vida y de luz a cielo abierto.

LOS BOLOS

En Los Bolos, el paisaje se orga-
niza en torno al color verde, re-
flejando asi la esencia del Pals
Vasco junto al monte Igueldo
al fondo. Este cuadro expresa la
frescura que captaba Sorolla
reflejando momentos y supone
una muestra de los cambios de
ideas del pintor en funcion de
las impresiones que iba
recibiendo en su entorno.

Unamuno

CALAMAR SIN
SU TINTA

Hay rivalidades que han su-
puesto fuente de inspiracion
para ambas partes. Este es el
caso de la relacion entre Soro-
lla y Zuloaga: tanto la viveza
de Sorolla, mas préximo al
modernismo, como la profun-
didad de Zuloaga, les ha per-
mitido a ambos ocupar su lu-
gar en la historia del arte. Pa-
raddjicamente ambos artistas
evolucionaron de tal modo
gue, en un momento dado, la
obra del valenciano empieza a
oscurecerse y la del guipuz-
coano a aclararse.

"Este plato se lo dedicaré a Unamuno, autor a quien caracterizan sus
inmensas virtudes literarias y humanas. Solo le falto a Unamuno una

pizca del humor de Cervantes”.
Jorge de Andrés

Vajilla:

Bol

(marmol)

by Studio Maldonado
& Jorge de Andrés
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(...) noto que hoy me emocioné mds que ningun dia la contemplacion del
natural; hoy hice montar “les banderoles” y mis lagrimas se asomaron a
mis ojos al contemplarlas junto a las grupas y sobre el cielo bonito de
Valencia; todo ello tiente tal alegria, es tan hermoso, que no recuerdo
haber hecho nada tan emocionadamente como esto

LAS GRUPAS

En un primer momento Sorolla
queria pintar un campo de na-
ranjos: pero un dia paso por la
catedral de Valencia y dio con
los preparativos de la procesion
de San Vicente Martir. Este
cuadro es el mas alegre en
cuanto a colorido, seguramente
por tratarse de su tierra natal.

Joaquin Sorolla

ARROS, BLEDES
| GAMBA ROIJA

Valencia tierra de taifas y
arrozales, no podjia faltar a la
cita lo mas singular de su
gastronomia: el arroz. El arroz
con acelgas es probablemente
uno de los mas humildes del
recetario de nuestra tierra. En
nuestra propuesta lo acompa-
famos con la Reina del Medi-
terraneo: la gamba roja.

"Como Valenciano siento una gran emocion cada vez que cocino
cualquier arroz, especialmente el arroz con acelgas que aprendi de

mi maestra: Loles Salvador".
Jorge de Andrés

Vajilla:
Naranja
(cerdamica)

by Studio Maldonado
& Jorge de Andrés 19
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(..) La obra serd terriblemente dramdtica, porque lo es asi; a mi mismo
me causa impresion. Esos hombres con la cabeza tapada, todo negro,
tiene un misterio que conmueve, y espero resulte muy nuevo.

LOS
NAZARENOS

Refleja la procesion de los naza-
renos. Se trata de un 6leo que
mira directamente al especta-
doryen el que los personajes se
disponen como si estuvieran
parti-cipando en una obra de
teatro, enfocando sus rostros y
gestos hacia el publico.

Joaquin Sorolla

POTAJE DE
VIGILIA

La prohibicién religiosa de
comer carne en tiempo de
cuaresma es una accioéon de
penitencia que se remonta al
siglo Il. En muchos rincones de
nuestro pais el Bacalao se
convirtié en protagonista
indiscutible de multiples
recetas populares, de todas
ellas nosotros nos quedamos
con el potaje de vigilia:
espinacas, bacalo y garbanzos.

"De las tradiciones mas arraigas hemos heredado registros gustativos
que nos acompanardn a lo largo de nuestras vidas, mantenerlas vivas es,
sin duda, el mejor homenaje a nuestros ancestros".

Jorge de Andrés

Vajilla:
Capirote
(cerdamica)

by Studio Maldonado
& Jorge de Andrés
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(...) En definitiva me decido por la de Santa Cristina, que es una maravilla,
pinos y mar con algo de costa, como el cabo de San Antonio en Jdvea.
Esto serd muy mediterraneo. Santa Cristina es una maravilla, grandes
pinos sobre el monte con escollos claros de color, sobre un mar
maravilloso de azul y verde, algo griego y estupendo.

EL PESCADO

A Sorolla le pareci¢ tan hermo-
so el puerto de Barcelona que
lo eligio como motivo de su
cuadro. Si bien, mas tarde deci-
dio dar prioridad al pescado,
pero cambiando de escenario,
trasladandose hasta Santa Cris-
tina, en Lloret de Mar.

En El pescado vuelve a surgir
el tipico eje cromatico sorollista
blanco-azul. El blanco sigue una
linea quebrada a través de las
ropas de las mujeres, desde la
izquierda hasta la camisa de la
mujer del centro de la composi-
cion.

"¢ Qué le voy a hacer si yo, también,

Jorge de Andrés

Joaquin Sorolla

SALMONETE

Esta escena posiblemente se
produce después de la subasta
de pescado en la lonja, se apre-
cia que en la captura del dia
abundaron los salmonetes,
podemos observarlos brillando
sobre las las cestas de mimbre.

El Salmonete es considerado
por muchos gastrénomos
como "el Pichén de Mar", noso-
tros lo acompafaremos con un
romesco de pescadores y pata-
tas con "all i oli" de perejil.

naci en el Mediterraneo?"

Vajilla:

Mar

(ceramica)

by Studio Maldonado
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(..)se arma la gran discusion de toros y toreros, Belmonte, el Gallo, esto es
todo, nadie habla de otra cosa, es la Espana de la pandereta! Es la
Espana de verdad? Lo que es indudable es que es Sevilla.

LOS TOREROS

Quince figuras masculinas ves-
tidas de torero son el centro de
este panel en el que los perso-
najes se traslapan unas con
otras por diferencias de color en
los trajes y las caras. Destaca el
contraste de definicion de algu-
nas de las figuras con otras que
quedan emborronadas, unas en
luz y otras en sombra, aludien-
do a las dos tipicas partes de la
plaza de toros.

Joaquin Sorolla

BONIATO
Y TRUFA

En un principio Sorolla rechaza
la idea de plasmar en sus pane-
les nada que hiciera referencia
al mundo de los toros, ya que
no le gustaban. Archer M.
Huntington insiste, y Sorolla
finalmente accede a pintar esta
escena inspirada en un texto
de la obra Arroz y Tartana, de
su gran amigo Vicente Blasco
Ibanez.

Como sefal de respeto a
ambos autores, hemos optado
por una propuesta vegetariana.

"La tauromaquia siempre fue y sera fuente de inspiracion de artistas”.

Jorge de Andrés

Vajilla:
El ruedo

(madera)

by Studio Maldonado
& Jorge de Andrés






(..) Quiero fijar, conforme a la verdad, claramente, sin simbolismos ni
literaturas, la psicologia de cada region, quiero dar, siempre dentro del
verismo de mi escuela, una representacion de Espana, no buscando
filosofias sino lo pintoresco de cada region

LA JOTA

Para este cuadro Sorolla realizd
estudios de paisajes y bocetos
en torno a la Jota. El resultado
es una de las muestras de me-
jor colorido de Sorolla, presente
tanto en las combinaciones de
los trajes como en las bandas
del paisaje que sirve como fon-
do. Destaca la vision de movi-
mientos de las joteras.

La Virgen y San José
perdieron sus castafuelas,
y buscan a los gitanos
para ver si las encuentran

Garcia Lorca

Joaquin Sorolla

CASTANUELAS
DE CORDERO

Las figuras, en este panel, se
funden con uno de los paisajes
mas potentes de todo el terri-
torio: el paisaje pirenaico. La
quietud de las montanas al
fondo y el movimiento de los
personajes al frente. El ritmo de
la obra no esta Unicamente en
el baile, sino también en el
tratamiento del color que lo
integra todo.

En Ansd, pintd Sorolla “La
Jota" y establecio tal vinculo
con Aragdn que incluso
consiguié que su hija Maria
celebrase su boda en aquellas
tierras.

Vajilla:

Castanuela
(madera)

by Studio Maldonado
& Jorge de Andrés

27
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(..) tanto toro y gente a caballo; dificultades me esperan, Dios me ayude
pues estos toros no son los de la playa.
Joaquin Sorolla

EL ENCIERRO

Esta obra describe una tipica
escena andaluza, enla que se
aprecia un grupo de mayorales,
dos delante de dos toros y otros
tres al fondo, conduce reses
bravas a traves de un camino
rural, paraje de pitasy chum-
pberas que bordea el camino de
tierray las vias del ferrocarril. Se
aprecia como cada zona de
color fue motivo de juego para
el pintor, destacando el blanco
sorollesco.

HIGO CHUMBO

Introducido por los conquis-
tadores Espafoles en Europa y
conocido en México como
palta y tuna en Perd, su fruto
maduro es dulce y refrescante.

Sorolla pinté varios estudios
de chumberasy en ellas se
puede reconocer los paisajes
poetiza-dos de la Generacién
del 98. Reconocemos en este
mural a un Sorolla que logra
captar el imaginario espanol
también a través de un paisaje
gue nos es propio.

"La primera vez que vi este panel, mi mirada se centro en las chumberas, la
escena me traslado a los veranos de mi infancia en el campo. Me gustaba
tanto aquel fruto, que su inconfundible sabor amortiguaba el anuncio del
final del verano"
Jorge de Andrés Vajilla:
Chumbera
(ceramica)

by Studio Maldonado
& Jorge de Andrés 29
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(..) Hay en Castilla una honda, una conmovedora melancolia. Las cosas
adquieren alli un vigor extraordinario. Una figura en pie en aquella gran
planicie adquiere las proporciones de un coloso.

LA FIESTA
DEL PAN

Esta es la mas grande y la mas
planificada de las obras de la
serie. A diferencia de las otras,
donde pinta una particularidad
curiosa de cada region, aqui lo
mezcla todo, completando asi
una amalgama de personajes y
motivos a los que Sorolla dio
muchas vueltas. Para “su”
Castilla, el pintor tomo los mo-
delos al natural pero termind la
composicion en su estudio de
Madrid.

Joaquin Sorolla

TORRIJA

De la cocina de aprovecha-
miento surgieron las mejores
recetas tradicionales entre ellas
la torrija.

Este postre redne la trilogia
de la dieta mediterranea: el
trigo, el aceite y el vino.

Acompafaremos nuestra
Torrija caramelizada con un
helado de leche de ovejay vino
dulce.

"Pan duro mojado en leche y empieza la fiesta"

Jorge de Andrés

Vajilla:
Saco de pan
(cerdmica y arpillera)

by Studio Maldonado
& Jorge de Andrés 31






(...) Este ultimo cuadro es alegre, pues todo estd lleno de flores y las
muchachas bailan las Sevillas. Hay pues, su patio, sus columnas, su fuerte
luz y mucha alegria. Su tonalidad es clara y transparente como una

enorme acuarela.

EL BAILE

Para realizar el cuadro de El
Baile, Sorolla ejecuta varios
estudios y bocetos. El resultado
€S una escena tipicamente
espanola llena de color, luz y
movimiento que, junto con el
cuadro de Valenciay el de Los
Toreros de Sevilla refleja las
obras mas espanolas de esta
coleccion.

Joaquin Sorolla

PESTINO

Presente en los primeros
manuales de reposteria de la
Edad Media, la elaboracion de
pestinos se reconoce como una
costumbre vinculada a la Pas-
cua judia, tradicidén que ha per-
durado hasta nuestros dias.
Durante el postre; la compa-
Aia y la conversacion se han
fundido siempre en baile de sa-
bores arraigado a la memoria.
Incorporamos los dulces
tradicionales a nuestro menu
con el deseo de que alargueny
disfruten la sobremesa.

"Tenia muchas ganas de presentar este farolillo: el origami como
arquitectura del papel, el baile como arquitectura del cuerpo, el pestifio

como cimientos de la memoria”
Jorge de Andrés

Vajilla:
Farolillo

(papel)

by Studio Maldonado
& Jorge de Andrés



VISION
Y SABORES
DE ESPANA

EL MERCADO

EL PALMERAL

LA ROMERIA

LA PESCA DEL ATUN
EL CONCEJO DEL RONCAL
LOS BOLOS

LAS GRUPAS

LOS NAZARENOS

EL PESCADO

LOS TOREROS

LA JOTA

EL ENCIERRO

LA FIESTA DEL PAN

EL BAILE
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JAMON IBERICO

DATIL

PERCEBE

ATUN DE ALMADRABA
VERDURA DE TEMPORADA
CALAMAR SIN SU TINTA
ARROS, BLEDES I GAMBA ROJA
POTAJE DE VIGILIA
SALMONETE

BONIATO Y TRUFA
CASTANUELAS DE CORDERO
HIGO CHUMBO

TORRIJA

PESTINO



EQUIPO

Jorge de Andrés
David Santiago
Andrea Ldépez
José Carrasco
Dani Pisa
Alba Cédmara
Octavio Rotache
Ismael Roca
Mickey Paredes
Belén Cirulli

Shirley Pérez
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Hay tanto hermoso en Espana,
que habria para llenar todo
el perimetro de New York.

Joaquin Sorolla
Carta a A A.Huminthon agosto 1913



Fundacion
Bancaja

verTicar



