
Finca La Emperatriz abre la
temporada con nuevos servicios

y actividades enoturísticas 
 

La bodega sigue innovando en su actividad enoturística tras haber
sido reconocida en 2022 con un Solete de la Guía Repsol

 



Cuando en 1996 la familia Hernáiz adquirió la propiedad que
había pertenecido a Eugenia de Montijo, última Emperatriz
de Francia, se comenzó un proyecto centrado
exclusivamente en la elaboración vinos que fueran la
máxima expresión de esta singular finca ubicada en los
límites del territorio de la D.O.Ca Rioja.  Sin embargo, ya en
ese entonces los Hernáiz sabían que la finca tenía potencial
para mucho más.

Desde entonces, los hermanos Eduardo y Víctor, han
defendido con solidez un proyecto familiar marcado por el
respeto a la historia de la finca y a su viñedo, que han sabido
llevar a sus elaboraciones vitícolas, pero también a una
actividad enoturística personal, distintiva y muy diferente a
lo que es habitual encontrar en la región.

Desde que en 2016 decidieran abrir las puertas de la finca,
en la bodega se ha apostado con firmeza por crear
actividades en torno al viñedo, al aire libre, aprovechando el
espectacular enclave, el paisaje y los recursos naturales de
Finca La Emperatriz. 



 Hoy, el enoturismo en la finca es una realidad consolidada –
pero en constante proceso de innovación - que cerró el
círculo en octubre de 2020 con la inauguración de las villas
de Finca La Emperatriz y una oferta enoturística de plena
inmersión.

El camino parece acertado ya que el pasado año, la Guía
Repsol otorgó a Finca La Emperatriz uno de sus famosos
Soletes. Un reconocimiento que se concedió concretamente
a la terraza de su winebar, ubicada en el jardín, rodeado de
viñedo y en pleno corazón de la finca. Un importante
reconocimiento que avala la calidad de las experiencias que
ofrece la bodega y el intenso trabajo del equipo para
garantizar la satisfacción de sus visitantes.

Novedades para la temporada 2023

Para la nueva temporada la bodega ha trabajado
activamente el desarrollo de nuevos servicios y actividades,
dando especial importancia a la oferta gastronómica que
actualmente está disponible. Una oferta que, además, se ha
complementado adicionalmente, con una línea específica
para eventos corporativos y turismo MICE, servicios que
también se ofrecen en la finca.

No es de extrañar, por tanto, que una de las nuevas
actividades enoturísticas que la bodega presenta este año
sea una visita guiada al viñedo con cata y almuerzo
tradicional riojano. 



Una experiencia especialmente diseñada para aunar la
esencia de Finca La Emperatriz: su viñedo, los vinos que
nacen de él y la fusión con la gastronomía tradicional de la
región.

Con una duración de aproximadamente 4 horas, la
actividad comienza con una visita guiada a pie de viña para
descubrir la importancia que tiene el viñedo en la
elaboración de vinos de calidad. Esta visita guiada, que
transcurre por el viñedo de la propiedad, se ha convertido
en la principal seña de identidad del enoturismo de la
bodega, aprovechando el entorno privilegiado en el que se
encuentra ubicada.

Posteriormente, se sigue con la opción de cata elegida y
con el almuerzo que tiene lugar en el pabellón, antiguo
granero de la finca. Un espectacular edificio de arquitectura
tradicional que la propiedad ha conservado y restaurado
manteniendo su antigua esencia.

El menú diseñado para esta actividad busca ser una buena
muestra de la riqueza gastronómica de la región y está
basado en la mejor selección de productos locales, que se
irán actualizando según la temporada. 

Esta actividad está disponible con reserva previa desde el
mes de abril para todos los visitantes.



Un viñedo, infinitas posibilidades

Por supuesto, para quienes busquen opciones más ligeras
o dispongan de menos tiempo, Finca La Emperatriz ofrece
otras muchas posibilidades.

Desde la clásica visita al viñedo con cata, hasta una
amplísima oferta de degustaciones de vino para dar la
oportunidad a los visitantes de catar diferentes referencias
o incluso añadas que ya no están disponibles fuera de la
bodega. Además, estas degustaciones se pueden
acompañar con algunas de las fantásticas opciones de la
carta disponible en el wine bar, en la que se puede
encontrar una gran selección de productos gastronómicos
locales y de temporada de altísima calidad.

La mejor propuesta para disfrutar del enoturismo de
manera informal y distendida y relajarse entre viñedos con
una copa de vino.

Villas Finca La Emperatriz 

Finca La Emperatriz conservaba unas pocas
construcciones que sirvieron en su tiempo para alojar a
los trabajadores de la finca. Esas edificaciones, fueron
objeto de un minucioso trabajo de restauración para
ponerlas al servicio de los visitantes, conservando toda su
autenticidad y el carácter popular de La Rioja.

Ubicadas a pie de viñedo y con vistas a las sierras
Cantabria y Demanda, las Villas de Finca La Emperatriz
ofrecen un lugar perfecto para el descanso y la
desconexión.

https://www.hermanoshernaiz.com/villas/


La historia de Finca La Emperatriz

Sus orígenes se remontan a Eugenia de Montijo, esposa de Napoleón III y última
Emperatriz de Francia, título al que la finca debe su nombre. En 1878 la Emperatriz, en
aquel entonces propietaria de la finca, presentó a concurso en la Exposición Universal de
París un vino que fue premiado. Estaba elaborado a partir de estos viñedos, en Baños de
Rioja (Rioja Alta), y el galardón ya reconocía en aquel entonces el potencial y la
singularidad de la finca. 

Con el paso de los siglos la propiedad fue cambiando de manos hasta que en 1996 la
adquiere la familia Hernáiz, desconociendo entonces la historia y el potencial de la
propiedad. Cuatro años después Eduardo y Víctor Hernáiz toman las riendas del proyecto
con el claro propósito de elaborar vinos de calidad de este histórico viñedo.

Procedentes de la localidad riojana de Cenicero, donde por generaciones la familia ha
tenido parcelas de viñedo, a éstas fueron sumando otras en localidades de Rioja Alta como
Fuenmayor, Navarrete y Hornos de Moncalvillo, además del viñedo de Finca La Emperatriz.

Esta finca de 101 hectáreas se encuentra entre las sierras Cantabria y Demanda, a 570
metros de altitud, una de las mesetas más elevadas de la Rioja Alta. Su localización, en
uno de los extremos de la DOCa Rioja, le confiere un clima más continental con influencia
atlántica. En general, suelos franco arenosos, pobres, con una capa de canto rodado de
unos 40 centímetros y donde en torno a la mitad del viñedo es en vaso, con una edad
media entre 50-60 años.



Sobre Viñedos Hermanos Hernáiz 
 
Las raíces de lo que hoy es Viñedos Hermanos Hernáiz se hunden en Cenicero, a orillas del
Ebro, uno de los pueblos más íntimamente asociados a la cultura vitivinícola de La Rioja. Tanto
en Cenicero como en los vecinos pueblos de Fuenmayor o Navarrete, los Hernáiz habían
cuidado desde siempre sus pequeñas parcelas de viña para la venta a otros elaboradores,
como hacen tantas otras familias riojanas.
 
Pero en 1996 la familia Hernáiz dio un paso más y adquirió un viñedo histórico en Baños de
Rioja, un viñedo que había pertenecido a Eugenia de Montijo, Emperatriz de Francia. Así
empezaba un proyecto dedicado a la elaboración de vinos de calidad, un proyecto al que se
llamó Finca La Emperatriz, y que actualmente es una realidad consolidada.
 
En 2017 el horizonte se ampliaba con nuevos vinos procedentes de otras fincas de viñedo
situadas en otros pueblos de la Rioja, y se abría así una nueva época. Nacía Viñedos Hermanos
Hernáiz, una firma para acoger todas las elaboraciones de vinos de calidad de la familia Hernáiz
en la Rioja Alta.
 
Hoy, Eduardo y Víctor Hernáiz lideran Viñedos Hermanos Hernáiz elaborando diferentes vinos,
basados siempre en el potencial del terroir de los viñedos propiedad de la familia. La idea
siempre ha sido elaborar vinos sublimes. Por eso Eduardo y Víctor decidieron seguir un camino
propio, poco habitual en Rioja, trabajando íntegramente con uvas de sus propios viñedos,
controlando la calidad desde el principio.
 
El objetivo es común: extraer la esencia de cada uno de esos paisajes, para que los vinos
elaborados transmitan realmente el carácter de la tierra de la que proceden.
 
+ Finca La Emperatriz, Viñedo Singular DOCa Rioja
+ El Pedal, Vino de Zona Rioja Alta DOCa Rioja
+ Las Cenizas, vino elaborado con uvas de Cenicero, DOCa Rioja
+ Viñedos Hermanos Hernáiz
 
www.hermanoshernaiz.com 

http://www.hermanoshernaiz.com/
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